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ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ МАРШРУТ
студента 4 курса специальности 19.02.10 «Технология продукции общественного питания»

для группы 9ТПП-4-20
	№
	Дисциплина, МДК, практика
	Фамилия, И.О. преподавателя (преподавателей)
	Форма промежуточной отчетности
	Форма аттестации

	
	
	
	Теоретичес-кое обучение, часов
	Лабораторно-практические работы, часов
	

	7семестр

	1. 
	Физическая культура
	
	
	40
	Дифференцированный зачет

	2. 
	Основы трудоустройства. Антикоррупционное воспитание
	
	36
	
	Дифференцированный зачет

	3. 
	МДК.03.01 Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции
	
	24
	
	Дифференцированный зачет

	4. 
	УП.03 Учебная практика
	
	
	108
	Дифференцированный зачет

	5. 
	МДК.04.01 Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
	
	74
	
	Дифференцированный зачет

	6. 
	УП.04 Учебная практика
	
	
	36
	

	7. 
	МДК.05.01Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов
	
	154
	
	Дифференцированный зачет

	8. 
	МДК.06.01 Управление структурным подразделением организации
	
	140
	
	Дифференцированный зачет


Каникулы: зимние 2 недели
ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ МАРШРУТ

студента 4 курса специальности 19.02.10 «Технология продукции общественного питания»

для группы 9ТПП-4-19
	№
	Дисциплина, МДК, практика
	Фамилия, И.О. преподавателя (преподавателей)
	Форма промежуточной отчетности
	Форма аттестации

	
	
	
	Теорети-ческое обучение,  часов
	Лабораторно-практические работы, часов
	

	8семестр

	1. 
	ПМ.03. Организация процесса приготовления и приготовления сложной холодной кулинарной продукции
	
	
	
	Экзамен

	2. 
	ПП.03 Производственная практика
	
	
	144
	Дифференцированный зачет

	3. 
	ПМ.04 Организация процесса приготовления и приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
	
	
	
	Экзамен

	4. 
	УП.04 Учебная практика
	
	
	72
	Дифференцированный зачет

	5. 
	ПП.04 Производственная практика
	
	
	144
	Дифференцированный зачет

	6. 
	ПМ.05 Организация процесса приготовления и приготовления сложных холодных и горячих дессертов
	
	
	
	Экзамен

	7. 
	УП.05 Учебная практика
	
	
	36
	Дифференцированный зачет

	8. 
	ПП.05 Производственная практика
	
	
	36
	Дифференцированный зачет

	9. 
	ПМ.06 Организация работы структурного подразделения
	
	
	
	Экзамен

	10. 
	УП.06 Учебная практика
	
	
	36
	Дифференцированный зачет


Промежуточная аттестация 7 недели

ГИА 2 недели
Зав. отделением
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